SEZEN OCEANS

HAMBURG

Sehr verehrter Gast,

unser Kichenchef Herr Stefan Beiter hat ein 6-Gange-WeihnachtsmenU fur Sie kreiert. Das
MenU ist auch alternativ wéhlbar in 4-Gangen. Werfen Sie einen Blick auf die Karte und freuen
Sie sich bei einer atemberaubenden Aussicht auf den Weihnachtsmarkt schon jetzt auf die
erstklassigen Kreationen.

Unsere Offnungszeiten zu Weihnachten, Silvester & Neujahr im Gourmet Restaurant:

Heiligabend & 1. Weihnachtstag 12:00 — 15:00 Uhr (Kiche 12:00 — 14:30 Uhr)
18:00 — 23:00 Uhr (Kiche 18:00 — 21:30 Uhr)

2. Weihnachtstag geschlossen

Silvester 12:00 — 15:00 Uhr (Kache 12:00 — 14:30 Uhr)
18:00 — 01:00 Uhr (Kiche 18:00 — 23:00 Uhr)

Neujahr geschlossen

Verwdhnen Sie Ihre Sinne und lassen Sie bei uns an der Alster die Seele baumeln.

Schone Stunden in unserem Hause wunschen Ihnen

Stefan Beiter Guillaume Boullay

Kichenchef Maitre
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Weihnachtsmenu 2019

Apéros

Ente
Orange . Feldsalat

Jakobsmuschel
Spinat . Kartoffel . Petersilie

Kabeljau
Chicorée . Triiffel

Saibling

Sellerie . Traube . Pfeffer

Reh
Marone . Preiselbeer

Klrbis
Birne

SlBer Abschluss

4 Gang € 105,-
(Ente, Jakobsmuschel, Reh & Kiirbis)

6 Gang € 138,-
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Wein-Begleitung

Weingut Prinz von Hessen (Rheingau)
Hallgartener Hendelberg Riesling, ,trocken® — 2018

Domaine Philippe Gilbert (Loire)
Menetou Salon, Sauvignon Blanc - 2018

Weingut Fritz Keller (Baden)
Franz Anton Grauburgunder QbA, trocken - 2017

Domaine des Roches Neuves (Loire)
Saumur Blanc L Insolite - 20716

Domaine Bernard Moreau (Burgund)
Chassagne Montrachet Rouge Vieilles Vignes - 2017

Eric Bordelet (Normandie)
Poiré Authenticue - 2018

Weinbegleitung zum 4 Gang € 64,-
Weinbegleitung zum 6 Gang € 96,-

Bei unserer Weinauswahl handelt es sich um eine Empfehlung unseres Sommeliers. Gerne berat
er Sie auch ganz individuell an diesem Abend und inspiriert Sie mit Raritaten, die nicht immer aus
unserer Karte stammen.



