OSTERN TASTING

Apéros
Norwegische Fjordforelle (Gerauchert)
Brunnenkresse | Radieschen

Atlantischer Hummer (R6ti)
Spargel | Bergamotte

Bretonischer Pollack (Gebraten)
Navette | Zwiebel

Norwegischer Skrei (Gedampft)
Blumenkoh! | Osietra Kaviar

Belon Auster (Roh)
Gegrillte Kohl | Senf

Pyrenden Milchlamm (Variation)
Rhabarber | Mangold

Blue Stilton (Kuhmilchkase)
Preiselbeeren | Walntsse

Rhabarber (Variation)
Nussbutter | Topfenschaum

Rote Beete (Variation)
Pistazie | Apfel

SuBer Abschluss

Tasting Men € 139,-

Sieben Gang Tasting Meni € 119,-
(mit Forelle, Hummer, Pollack, Auster, Milchlamm, Stilton und Rote Beete)

Finf Gang Tasting Menu € 99,-
(mit Forelle, Hummer, Auster, Milchlamm und Rote Beete)

WEIN-EMPFEHILUNG

WeiBwein

Weingut Kallfelz, Mosel
Riesling Sekt Brut

Glas 0,1L 1 € 9,50

Weingut Molitor, Mosel
2016 Riesling ,Blauschiefer”

O,76L 1€ 42.-

Weingut Kihling-Guillot, Rheinhessen
Grauburgunder , Qvinterra ,

0,75L 1€ 39.-

Rotwein

Domaine Sérol, R/enaison
2015 Cote de Roannaise ,Eclat de Granite »

O0,75L 1€ 41.-

DRINK'S TASTING

Weingut Molitor (Mosel)
Riesling Blauschiefer - 2015

Domaine Vincent Ricard (Loire)
Sauvignon ,le Bouc" Touraine - 2016

Weingut Kirchner
WeiBburgunder ,Stadtmauer” - 2016

Weingut Omina (Romana)
Chardonnay Omina - 2015

Weingut Wassmer (Baden)
Grauburgunder ,SW" - 2015

Chateau Lousteauneuf (Bordeaux)
Cru Bourgeois - 2012

Royal Porto (Portugal)
Vintage — 20 Jahre alt

Daniel M“A“tern (Rheinhessen)
Rhabarber Spritz

Cocktail (Selbstgemacht)
Rote Beete Saft — Pistaziendl — Apfelblute - Cassis

Tasting Drinks € 99,-

Sieben Gang Tasting Drinks € 81,

Funf Gang Tasting Drinks € 62, -

FUR ZWEI

Bretonische Seezunge im Ganzen

Gegrilltes Seezungenfilet
Navette | Zwiebel

Sorbet

Pochiertes Seezungenfilet
Blumenkohl | Meerrettich

Als 3-Gang Menu € 79,- pro Person

Sehr geehrte Gaste,
wenn Sie Allergien oder Fragen zu den
Inhaltsstoffen haben, steht Ihnen unser Personal
gerne zur Verfigung.

Eine individuelle Menlgestaltung
fUhrt zu veranderten Preisen.



